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» FLAGELLI IDEOLOGICI

I frutti avvelenati dell'ossessione «bio»

La mania dei prodotti a «residuo zero» rende la vita impossibile agli agricoltori italiani. Tra assurdi requisiti green imposti
dai commercianti, guerre insensate alla chimica e regole ultra salutiste che finiscono per impedire la difesa delle coltivazioni

di ROBERTO FABEN

B Chiedete brutalmente a un
acquirente che esplora il ban-
co ortofrutta di un supermar-
ket di scegliere fra due mele,
una con piu residui chimici e
T'altra a tendenziale «residuo
zero». Larisposta sara sconta-
ta. La «chemofobia» esiste, ma
spesso e unistintoirrazionale:
senza composti chimico-sin-
tetici, non sarebbe possibile
sconfiggere molte comuni pa-
tologie delle piante.
Sepoiallostessoacquirente
si dira che i semi di molte va-
rieta di mela contengono
amigdalina, ossia acido ciani-
drico, cianuro, elemento pre-
sente in natura che si forma
senza interventi esterni nei
chicchi di questo frutto, egli si
orientera magari su un’aran-
cia. Se tuttavia gli si fara pre-
sente chel'arancia é stata trat-
tata con agrofarmaci e lo s'in-
dirizzera verso un’arancia
prodottain maniera biologica,
manon bellaalla vistae un po-
co «invecchiata» perché costa
piu delle altre e molti clienti
hanno preferito lasciarla sullo
scaffale, probabilmente quel-
I'acquirente non comprera

«Abbiamo gia ridotto
da1.000a300
lemolecoleimpattanti
Coprireconreti
protettive tutte

le piante del Paese?
Impensabile: servono
40.000 euro a ettaro»

nessun frutto. E magari uscira
a pipparsi una sigaretta, che
contiene 4.000 sostanze, di
cui 400 tossiche e almeno al-
trettante cancerogene.

Non e meglio allora conti-
nuare a nutrirsi quotidiana-
mentedifrutta e verdura, alta-
mente consigliate dall’Orga-
nizzazione mondiale della sa-
nita in un numero enorme di
varietd? E, nei limiti del possi-
bile, dedicare il giusto tempo
per informarsi? Come metto-
noinlucediversericerche, per
esempio quelle del ministero
dellaSanita ediAgrofarma, I'l-
taliarisultaessereunodeiPae-
si piti virtuosi quanto a residui
rilevati nei prodotti ortofrutti-
coli: le percentuali di frutta e
verdura non conformi alle re-
gole in materia sono irrisorie,
dall’1 al 3 per cento. Un dato,
quello del 3%, confermato an-
che dalle analisi sui campioni
che ogni giorno giungono a
Quargnento (Alessandria) nei
laboratori di Cadir lab di Sata,
una delle principali societa
italiane di consulenza per il
settore agroalimentare, che
vaglia 24.000 campioni di ali-
menti su base annua. I com-
mittenti sono produttori, real-
taorganizzate e soprattuttoin-
segne della grande distribu-
zione, super e ipermercati.

Gia, i supermercati. E pro-
priol'ultimospotlanciatointv
dalla catena Coop Italia, quello
con il claim «Una buona spesa
puo cambiare il mondo», ad
aver scatenato furenti prote-
ste dei produttori agricoli. La
pubblicita invita a riflettere,

nellasceltadeiprodotti, sull’e-
tica ambientale, e a un certo
punto sivede un carrello della
spesa solitario che, rievocan-
do la celebre scena di piazza
Tienanmen, ferma non quat-
tro tank dell’esercito cinese,
bensi quattro macchine irro-
ratrici di sostanze chimiche in
fila su un campo coltivato.

«BASTA DISINFORMAZIONE»
Eugenia Bergamaschi, pre-
sidente di Confagricoltura
Emilia Romagna, da una delle
regioni dell'ltalia settentrio-
nale piu flagellate, nell’estate
2019, dal problema della cimi-
ce asiatica, concomitante con
il maltempo e il crollo delle
quotazioniall’origine di molte
varieta frutticole, con danni di
oltre 100 milioni di euro, € in-
dignata e drastica. «Questa &
disinformazione», protesta,
«perché gli agricoltori sono a
favore, non contro 'ambiente.
Ricorrono agli agrofarmaci
perché sono costretti, oltre-
tutto aumentando le spese in
un bilancio che langue. Cosa
dovrebbero fare? E sul tavolo
del ministero e in discussione
in Europa l'ipotesi di ridurre
ulteriormente le molecole uti-
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lizzabili contro gli attacchi dei
parassiti. Siamoaun bivio: o ci
consentono di utilizzare i
principi chimici necessari op-
pure si allestisca un piano se-
rio e finanziato per trovare al-
ternative. Penso in primis alla
genomica, cioé alla possibilita
diricorrere a piante genetica-
mente modificate con maggio-
ri resistenze naturali alle av-
versita. Altrimenti estirpere-
mo i frutteti e convertiremo i
terreni a prati stabili di erba
medica».

Dello stesso avviso € Vin-
cenzo Falconi, direttore di Ita-
lia ortofrutta, associazione
con sede a Roma che raggrup-
pa 140 organizzazioni di pro-
duttori ortofrutticoli in tutta
Italia, per un valore di produ-
zione totale di circa 2 miliardi
dieuro. «Negli ultimi anni, con
le nuove norme, molti principi
chimici impattanti sono stati
messi al bando», spiega. «Da
circal.000molecole siamoora
a quota 300. Con il nostro im-
pegno siamo andati anche
molto al di sotto dei tetti stabi-
liti dallalegislazione periresi-
dui. Ancheperchépervendere
frutta in Germania non si de-
vono superare tre tipologie di

BN FA Secondo diverse ricerch
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residui, e con valori consentiti
inferiori ai nostri standard di
legge. Ma occorre pragmati-
smo: é impensabile incappuc-
ciare conretiprotettivetuttele
piante da frutto italiane, come
si sta proponendo. Servireb-
bero 40.000 euro a ettaro. E
nemmeno la soluzione della
vespa samurai, antagonista
naturale della cimice asiatica,
di cuisiparladag.anni, appare
convincente. Servono stru-
mentistraordinaridilotta chi-
mica ad hoc anche in deroga ai
limiti previsti nei disciplinari
dilotta integrata».

«LE AZIENDE CHIUDONO»

Gli effetti degli indugi e dei
ritardidella politicasonosotto
gli occhi di tutti. Si dice, con
ironia, che I'agricoltore € un
eterno insoddisfatto, come il
Sagittario, ma stavolta e sul-
Torlo di una crisi di nervi.
Claudio Gamberini, consulen-
te ortofrutticolo dopo una car-
riera in Conad, ha osservato i
danni in Romagna. «Qui si sta
tagliando su larga scala, i frut-
teti spariscono, le aziende
agricole non ce la fanno pit. O
sicambiarotta o él'inizio della
fine». Raccolti distrutti o se-

midistrutti, bilanci al lumici-
no, strettadelle banche, asteal
ribasso dei prodotti - avversati
da quelli esteri -, difficolta a
investire, nonostante i contri-
buti del Piano di sviluppo ru-
rale, unacoperta troppo corta.
Ma i residui? Sbandierarne
una politica di contenimento,
per le insegne della distribu-
zione é un must, salvo poi tro-
vare scarse e chiare indicazio-
ni di dettaglio nei cartelli dei
banchi ortofrutta. Dunque,
serve chiarezza.

Tutte le varie forme di orto-
frutticoltura praticate in Italia
devono rendere disponibili
prodotti con residui entro i li-
mitidilegge. I metodi general-
mente considerati pitt perfor-
mantiper lasalutedell’organi-
smoeperl'ecosostenibilitaso-
noilbiologicoeilbiodinamico,
quest’ultimo pit di frontiera e
a maggior spettro di variabili
controllate rispetto al bio. Vi
sono poi il metodo convenzio-
nale, chesilimitaaimpegnarsi
al rispetto degli standard di
legge, e la difesaintegrata, sul-
la quale molti produttori han-
no investito, basata su un mix
di riduzione degli interventi
chimiciericorsoadifese natu-

«Chi non supera i test non accede al mercato»

L’ad di Cadir, laboratorio di eccellenza: «Ecco che cosa dicono le nostre analisi»

® Trai24.000campionidiali-
menti analizzati ogni anno da
Cadir lab di Sata, una parte si-
gnificativa é costituita da frut-
ta e ortaggi. amministratore
delegato Matteo Domenico
Bossohaaccettatodiillustrare
alla Verita i risultati degli esa-
mi che qui vengono condotti
con tecnologie avanzate come
la cromatografia liquida ad al-
ta pressione, alla ricerca di
molecole residuali legate a
trattamenti diretti o indiretti
(tra questi ultimi quelli del
suolo, gli erbicidi) o contami-

nantidi altro genere.

Quali di queste sostanze
vengono pitl frequentemente
rilevate nei campioni?

«Per frutta e ortaggi talvolta
@ riscontrata la presenza di
molecole di principi di agro-
farmaci come Boscalid, Clo-
rantraniliprolo, Fludioxonil,
Acetamiprid, Spinosad, Imi-
dacloprid e vari altri. In altri
casi sono stati individuati
principi presenti non autoriz-
zati in Italia. I controlli si
estendono anche alla rileva-

zione di tracce di metalli pe-

santi sugli ortaggi, special-
mente di quelli a foglia, e di
erbicidi».

Che succede se il risultato
dei test decreta il superamen-
to dei limiti di legge?

«In questo caso i lotti non
sono immessi sul mercato, ma
laddove le caratteristiche di
deperibilita del prodotto lo
consentano, le analisi possono
essere ripetute a distanza di
tempo, contando sui tempi di
degradazione delle molecole
impiegate per i trattamenti fi-
tosanitari».

E quali sonoi frutti o gli or-
taggipercuiémaggiorelapro-
babilita di rilevare residui?

«Premesso cheil dato & con-
dizionato dalla rappresentati-
vita dei campioni analizzati
dal nostro laboratorio, uve da
tavola, pere, pesche, meloni,
fragole, mele, peperoni, albi-
cocche, pomodori, patate,
arance, limoni sono matrici su
cui non e raro rilevare la pre-
senza di almeno una delle so-
stanze attive ricercate».
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rali, come gli «insetti utili». Va
tenuto presente comunque
che, al contrario di quel che si
pensa, anche nei prodotti bio
si puo riscontrare nelle analisi
lapresenza di micotossine, so-
stanze segnalate dall’Istituto
superiore disaniti come geno-
tossiche, cancerogene e im-
muno-depressorie.

CONTRADDIZIONI UE

Secondo Sebastian Nigro,
attivo nell'unita di lavoro di
Vittoria (Ragusa) della societa
britannica di Itaka crop solu-
tions, «per alcune colture, co-
me gli agrumi, meno per i li-
moni, gli standard residuali
stabiliti dalle norme sono an-
cora troppo alti. Frale orticole
la maggior pressione fitosani-
taria si registranellamelanza-
na e nel peperone, soprattutto
inserra e, trale piante da frut-
to, indrupacee, mangoe coltu-
re tropicali».

Tutti desiderano il «residuo
Zero», ossia I'assenza totale di
contaminanti rilevabili, tutta-
viagli ortofrutticoltori devono
difendersi da infestanti e pa-
rassiti, penala distruzione dei
raccolti e la perdita di denari
spesi. Si sta diffondendo I'uso

Anche nei raccolli

‘biologici si puo

rilevare la presenza
di micotossine,
sostanze segnalate
dall’Istituto
superiore di sanita
come cancerogene

dei biostimolanti, prodotti in
grado di aumentare la resi-
stenza delle piante agli stress
ambientali e ancheilorovalori
nutrizionali. Tra i sostenitori
del loro utilizzo, per limitare
I'impatto ambientale delle
molecole, figura Ferdinando
Branca, dell’'universita di Ca-
tania, con il vasto progetto eu-
ropeo Bresov.

Unaltroproblemaéchetrai
Paesi membri dell’'Ue le nor-
mative sono talvolta discor-
danti sul tema delle molecole
ammesse, e dato che & impos-
sibile controllare tutto, élecito
sospettare che possa esserci
del torbido anche in questo
mondo. E allora? «E consiglia-
bile valutareI'offerta di super-
mercati e operatori commer-
ciali che offrono maggiori ga-
ranzie sulla sicurezza», sugge-
risce Roberto Capurro, diret-
tore tecnico di Sata. «Conside-
rare prodotti bio, preferire
prodotti di stagione, acquista-
re direttamente da produttori
agricoli conosciuti».

E, per tranquillo vivere, é
benericordare che unamelae
un concentrato divitamine B1,
B2,B6, Ee Coltrechediantios-
sidanti, che il finocchio puo
sollevare dal fastidio della sin-
drome del colon irritabile e
che la polpa del cocomero &
ricca di licopene, un antiossi-
dante, e aiuta la circolazione
sanguigna. Pazienza se il fu-
matore, gratificato dopo una
fetta d’anguria gelata in ago-
sto, procedera con I'accender-
siuna paglia.
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